
Fermeture de La Table d'Eole : la
Cheffe Blandine Velut passe le
flambeau après 9 ans de
gastronomie locale à Brochon.

Brochon, le mercredi 15 mai 2024

Après neuf années de passion et dévouement à la
tête de La Table d'Eole, Blandine Velut annonce avec
émotion son départ imminent du restaurant, laissant
derrière elle une histoire profondément enracinée
dans la région de la Côte de Nuits.

Depuis son ouverture le 5 octobre 2015, La Table
d'Eole est devenue bien plus qu'un simple restaurant ;
c'était un lieu de rencontre pour les amateurs de
cuisine locale, de produits frais et de convivialité.
Sous la direction de la cheffe Blandine Velut, le
restaurant s'est distingué par sa cuisine authentique,
mettant en valeur le terroir local à travers des plats
du jour inspirés par le marché.

Dans un message émouvant adressé aujourd’hui à ses
fidèles clients et fournisseurs, Blandine exprime sa
gratitude envers tous ceux qui ont soutenu cette
aventure gastronomique au fil des ans. Elle insiste sur
le lien spécial qu'elle a développé avec eux avec un
attachement particulier pour la belle région de la
Côte de Nuits, où elle a développé son talent
pendant près d'une décennie.

Cependant, cette annonce n'est pas le signal de la
fin de l'histoire de La Table d'Eole.

En effet, Blandine est heureuse d'annoncer que le
flambeau sera repris par un couple bien connu des
gastronomes dijonnais. Après une brève période de
travaux, ils rouvriront les portes de La Table d'Eole,
avec un engagement renouvelé envers la cuisine
locale et le terroir de la Côte de Nuits. Leur vision
pour le restaurant reflète parfaitement l'esprit de
convivialité, de saveurs et de bienveillance qui a
toujours caractérisé La Table d'Eole.

Alors que Blandine Velut se prépare à tourner une
page importante de sa vie professionnelle, elle reste
confiante que son chemin dans le monde de la
gastronomie continuera à croiser celui de ses fidèles
clients, précieux partenaires et chers amis.

En attendant, elle convie avec émotion à venir
profiter une dernière fois de la Table d'Eole «façon
Blandine Velut ». Ses portes resteront ouvertes
jusqu’au vendredi 31 mai 2024 pour accueillir avec
chaleur et convivialité jusqu’au dernier jour.
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Je suis heureuse d'annoncer que le flambeau sera repris
par un couple bien connu des gastronomes dijonnais.
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